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Produktionslinien
fur Fleisch- und Wurstwaren

Anwendungen
Produktionslinien
Bei der Verarbeitung von Fleisch zu Wurstwaren wird das
Rohmaterial ausgewahlt, gemischt, analysiert, zerkleinert und
Zusatzstoffe beigegeben, um dann in Darme oder Dosen gefullt oder
M Produktionslinien weiterbehandelt zu werden. Je nach gewiunschtem Endprodukt sind
vielfache und individuelle Variationen des Produktionsprozesses
maoglich.
Auf Grund hoher Kosten in den Bereichen Rohmaterial, Hilfsstoffe
und Personal ist es erforderlich diese Kosten zu minimieren, die

Produktqualitat und Ertragssituation zu verbessern und marktgerechte
Preise zu bieten.

LASKA erfullt INDIVIDUELLE Anforderungen
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Produktionslinien
fur Fleisch- und Wurstwaren

Standardisierung von Fleischwarenprodukten
Produktionslinien
Festlegung eines optimierten Produktionsablaufes fur
gleichbleibend hohen Qualitatsstandard fur Produkte mit
ansprechendem Aussehen und bestem Geschmack.
B Produktionslinien Dabei sind rationelle Arbeitsablaufe erforderlich, die
einerseits hohe Produktionsmengen ermoglichen und
andererseits die Personalkosten minimieren.
Dies kann durch Verkettung von Produktionsmaschinen
mit automatischen Fordersystemen erfolgen.

Durch die Vereinheitlichung der Ausgangsmaterialien
(Rohstoffe und Zugabestoffe) konnen die
Materialkosten gesenkt werden und gleichzeitig eine
grol3e Produktionssicherheit bei gleichbleibend guter
Produktqualitat erreicht werden.

Bei der Standardisierung kann — je Produkt - viel enger
an die technologischen und gesetzlich zulassigen
Grenzwerte von Eiweil}, Fett, Wasser gegangen werden
ohne dass die Qualitat des Endproduktes beeintrachtigt
wird.

LASKA verfugt uber langjahrige internationale
Erfahrung, entwickelt und produziert viele Modelle
der erforderlichen Maschinen und kann somit
INDIVIDUELLEN ANFORDERUNGEN entsprechend,
optimierte Anlagen aus einer Hand anbieten.
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Produktionslinien
fur Fleisch- und Wurstwaren

Anwendungen
Produktionslinien Bei einer Produktionslinie sind die
erforderlichen Maschinen durch
Forderanlagen verbunden.
Je nach Maschinenauswahl kann
M Produktionslinien gefrorenes aber auch frisches
Fleisch verarbeitet werden, wobei
dieses automatisch zu den einzelnen
Produktionsschritten gefordert wird.

Dabei konnen folgende Schritte erforderlich sein:

» Auspacken und Verwiegen der gefrorenen Rohware,

» Untersuchung auf metallische Fremdkorper

» maschinelle Vorzerkleinerung des Frischfleisches bzw. der
Gefrierfleischblocke

» Analyse des Verarbeitungsprodukts

« Zusammenstellung einer — je nach Rezeptur - stets gleichartigen
Verarbeitungsmasse in einer Mischmaschine

- Zugabe von Wasser, Eis, Zusatzstoffen etc. wobei das Produkt
beim Mischvorgang gleichzeitig gekuhlt, erwarmt, durch Vakuum
haltbarer gemacht oder auch gewogen werden kann.

» Weiterverarbeitung auf Wolf, in Kutter oder Feinstzerkleinerer.

* nach Erreichen der gewlunschten Feinheit FOrderung zu
Abfullmaschine, thermischer Behandlung etc.

Verarbeitungslinien ermoglichen eine hohe Leistung und stets
gleichbleibende Qualitat, bedingen aber eine geringere Variation an
Endprodukten.
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Produktionslinien
fur Fleisch- und Wurstwaren

Produktionslinien Bruhwurst-Linie - Hubtisch fir Paletten

ca. 6.000 kg[Stu nde » Tisch zum Auspacken und Férderband
« Forderband mit Waage
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