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Walzenschneider - GS 510, GFS 620

@ Gefrierfleischschneider IASKA

Guillotinen Anwendungen

Walzenschneider LASKA-Gefrierfleischschneider eignen sich bestens zur Zerkleinerung von tiefgefrorenem Fleisch und Fett
aber auch fur gefrorenen Fisch, Kase, Gemuse, etc.

B Anwendungen Gefrierfleischschneider dienen zur Zerkleinerung von ganzen tiefgefrorenen Blocken, bevor diese in Kuttern

B Technische Daten oder Wolfen weiterverarbeitet werden. Das gefrorene Schnittgut wird durch Beschickungseinrichtungen der
Maschine zugefuhrt und nach dem Zerkleinern meist in Standardtransportwagen aufgefangen.

B Leistungsangaben

B Ausstattung Funktionsprinzip

B Vorteile Zwei im Gegenschnitt zueinander laufende Schneidwalzen aus rost-
freiem Edelstahl zerkleinern das gefrorene Schnittgut auf eine ideale

B Service Stlckgroe zur Weiterverarbeitung in Kutter, Wolf oder Mischmaschine,

weil jede gewlnschte Kérnung des Fertigprodukts noch gut erreicht
werden kann.

Die ideale Verarbeitungstemperatur von Gefrierfleisch liegt

bei Type GS 510 zwischen -10°C und -15°C,
bei Type GFS 620 zwischen -10°C und -20°C.

Diese wird dann erreicht, wenn die tiefgefrorenen Gefrierfleischblocke
am Tag vor der Verarbeitung in einem Normalkuhlraum nicht zu eng
aneinander gelagert werden, sodass Luft zwischen diesen zirkulieren
kann und eine Kalteabgabe mdglich ist.

Bei einer Verarbeitungstemperatur unter -20°C ist allgemein zu beach-
ten, dass beim Gefrierfleisch ein Qualitatsverlust durch Absplittern von
kleinen Teilen und Verlust an Bindekraft zu verzeichnen ist. Aullerdem
ist dabei das Betriebsgerdusch der Maschine bei der Zerkleinerung
wesentlich starker.
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Walzenschneider - GS 510, GFS 620

@ Gefrierfleischschneider

Guillotinen Praxisbezogene Forschungs- und Entwicklungsarbeit
sowie langjahrige Erfahrung sind Grundlage fir die
hervorragende Schnittleistung von
LASKA-Gefrierfleischschneidern. Diese sind aus rost-

Walzenschneider

B Anwendungen freien Materialien

B Technische Daten gefertigt, entsprechen strengen Hygieneanforderungen
und bieten eine leichte Reinigungsmaoglichkeit. Die

W Leistungsangaben betriebssichere Konstruktion beriicksichtigt die hohe

B Ausstattung Luftfeuchtigkeit in Wurstproduktions-Betrieben und gute

B Vorteile Zuganglichkeit zu den wichtigsten Aggregaten beim
Service.

B Service
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Gefrierfleischschneider % IASKA

Walzenschneider - GS 510, GFS 620

Technische Daten Type GS 510 GFS 620
Blockquerschnitt max. mm 500 x 300 600 x 380
B Anwendungen Verarbeitungstemperatur °C -10°C bis -15°C -10°C bis -20°C
B Technische Daten Stiickgrosse cirka mm 130 x 80 x 18 80 x 40 x 35
B Leistungsangaben (nach Zerkleinerung)
B Ausstattung Schneidwalzen
B Vorteile Anzahl 2 2
. Schneidart Blgelmesser Schneidzéhne
B Service
Drehzahlen Anzahl 1 1
Drehzahlen UPM 50 50
Beschickungsart Hebe-Plattform Hebe-Plattform
Schalldruck-Pegel
(mit Produkt) cirka db(A) 80 85

Anderungen vorbehalten
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Gefrierfleischschneider % IASKA

Walzenschneider - GS 510, GFS 620

Elektrische Daten Type GS 510 GFS 620
Schutzart IP 55
Motor
® Anwendungen Schneidwalzen KW 18,5 30
B Technische Daten
B Leistungsangaben Anschlusswerte - gesamt
B Ausstattung (bei 400V /50 Hz)
B Vorteile Leistung KW 20 31
. Nennstrom A 40 62
B Service
Sicherung (trage) A 63 80
Zuleitungs Querschnitt mm?Cu 16 25

Anderungen vorbehalten
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Gefrierfleischschneider

Walzenschneider - GS 510, GFS 620

2UULCTIN MaBe und Gewichte Type| GS 510 | GFS 620 —
Walzenschneider Lange L mm| 1580 | 2020 | AN
Lange A mm| 2100 | 2.850 / RN
B Anwendungen Breite B mm| 1.620 1.900 ," :
B Technische Daten Breite P mm 2.500 2.500 ’, 1
: Hbéhe H mm| 2.050 2.150 G ﬁ[ﬁ H
B Leistungsangaben Hohe U mm 340 680 i
B Ausstattung Héhe G mm| 2470 2.350 r%\%__J_é
1 |
m Vorteil —
ortetie Wandabstand min. ~ mm| 1.200 | 1.200 v ‘1 <P
m Service Raumhahe min. mm| 2600 | 2.600 J = ik S
Gewicht kg 1.360 1.500 p
Seekistenverpackung B
Lange mm | 1.900 1.900 e L
Breite mm | 1.300 1.300 ] D f———t
Hohe mm| 1.400 | 1.500 RV
Gewicht kg 280 300 — : |
=i
o | P —
Anderungen vorbehalten =[] ‘,’:'_?jr
A T (<2
L _E———
GFS 620
| I |
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Gefrierfleischschneider

Walzenschneider - GS 510, GFS 620

LEISTUNGSANGABEN LASKA - GEFRIERFLEISCH-SCHNEIDER

unverbindliche Richtwerte bei kontinuierlicher Beschickung
B Anwendungen Type GS 510 GFS 620
B Technische Daten Gefrierfleisch
B Leistungsangaben Temperatur °C -15°C -20 °C
B Ausstattung Blockquerschnitt maximal mm 500 x 300 600 x 380
B Vorteile Leistung kg/h bis 4.000 bis 10.000
B Service
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Walzenschneider - GS 510, GFS 620

@ Gefrierfleischschneider TASKA

Guillotinen Normal-Ausstattung

Walzenschneider Robuste Maschine zum Zerkleinern von Gefrierfleischblocken in der das gefrorene Schnittgut durch zwei
zueinander laufende Schneidwalzen auf schonende Weise in kleine Stlicke geschnitten wird.
Besonders gerauscharme Arbeitsweise.

B Anwendungen . . . . . . . .
Qualitativ hochwertige Maschine mit gro3er Betriebssicherheit, langem Werterhalt und Lebensdauer, einfach

B Technische Daten in der Handhabung, tibersichtliche und benutzerfreundlich angeordnete Bedienelemente, ansprechendes,

B Leistungsangaben elegantes Design, ausgereifte, bewahrte Konstruktion mit zeitgemaRer Technik, internationalen Sicherheits-
und UnfallverhGtungsvorschriften entsprechend.

B Ausstattung

W Vorteile Maschinengehiuse

W Service « solide Massivbauweise aus dickwandigen Blechen aus rostfreiem Edelstahl

* glanzpolierte Oberflachen fur leichte Reinigungsmdglichkeit aller Auen-
und Innen-Flachen, allen Hygieneanforderungen entsprechend

* leicht zu 6ffnende Sicherheitsabdeckung vor den Schneidmessern schiitzt
vor moglichen Verletzungen. Aus Sicherheitsgrinden kann Maschine nur
mit geschlossener Abdeckung in Betrieb genommen werden bzw. schaltet
die Maschine sofort und automatisch ab, sobald Abdeckung gedffnet wird

* Maschine kann auch nur dann eingeschaltet werden, wenn ein Standard-
transportwagen unter dem Auslaufbereich des Schnittgutes positioniert ist

* Antriebselemente in geschlossenem Maschinengehause - somit optimaler
Schutz gegen Verschmutzung

* niedriges Betriebsgerausch durch geschlossene Bodenplatte und durch gerauscharme Antriebstechnik

* optimale Servicemoglichkeit durch grof3e leicht zugangliche Wartungsoffnungen

* MaschinenfuRe hohenverstellbar und schwingungsgedampft
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Gefrierfleischschneider

Walzenschneider - GS 510, GFS 620

Beschickung

Maximaler BlockgréRenquerschnitt: GS 510 500 x 300 mm
GFS 620 380 x 600 mm

eine spezielle Hebeschwinge aus rostfreiem Edelstahl, die auch sehr
gut als Auspackflache fur die zu verarbeitenden Gefrierfleischblocke
dienen kann, hebt hydraulisch betatigt auf Tastendruck die Gefrier-
fleischblocke hoch und kippt sie dann in den Einwurfschacht, wo sie
automatisch den Schneidwalzen zugefuhrt werden. Da die Zeit fir
einen Beschickungsvorgang nur 15 Sekunden dauert, kann eine
kontinuierliche Arbeitsweise erreicht werden.

Auf Wunsch kann die Beschickung der Maschine auch durch ein
Forderband erfolgen.

Schneidwalzen

 zwei im Gegenschnitt zueinander laufende Schneidwalzen zentrieren

und fixieren auch runde, ballige Gefrierfleischblocke beim Schneid-
vorgang automatisch und lassen diese vor den Schneidmessern
nicht ausweichen, sondern erfassen das Schnittgut optimal.
Dadurch ist eine groRe Stundenleistung maglich.

* Antrieb ist fur schwerste Belastung konzipiert und erfolgt Uber ein
spezielles Schneckenradgetriebe im Olbad

* Antrieb ist zusatzlich mit einer Sicherheitseinrichtung ausgestattet,
um Uberlastungen oder Schaden zu vermeiden, wenn Fremdkérper,
wie zum Beispiel Fleischhaken, in den Schneidbereich gelangen
sollten

B Drucken B Exit
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Gefrierfleischschneider

Walzenschneider - GS 510, GFS 620

Guillotinen Schneidwalzen
Walzenschneider Type GS 510:

Zwei gegeneinander laufende Schneidwalzen mit

B Anwendungen wechselbaren Bligelmessern aus rostfreiem
B Technische Daten Edelstahl zerkleinern Gefrierfleischblécke zu
handflachengroRen Abschnitten mit einer Starke
B Leistungsangaben von 15-18 mm.
B Ausstattung Besonders geeignet zur Rohwursterzeugung, da
B Vorteile keine Flechsen oder Sehnen aus dem Fleisch
herausgezogen werden.
B Service
B Produkte { }







Walzenschneider - GS 510, GFS 620

@ Gefrierfleischschneider

Guillotinen Schneidwalzen

Walzenschneider Type GFS 620:

Zwei gegeneinander laufende Schneidwalzen
B Anwendungen (patentiertes System) mit extrem massiven
- Schneidzdhnen aus rostfreiem Edelstahl die

auch im Dauerbetrieb nicht nachgeschliffen
B Leistungsangaben werden mussen und jahrelang schneidhaltig
[ ]
[ ]
[ ]

Technische Daten

bleiben, zerkleinern Gefrierfleischblocke zu einer

Ausstattun
. Stuickgréfe von cirka 38 x 40 x 80 mm.

Vorteile
Als Sonder-Austattung sind Schneidwalzen mit
Service schmalen Schneidzahnen (30 mm) lieferbar,
wodurch die Stiickgrof3e gegenuber der Normal-
ausfihrung verkleinert wird.
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Walzenschneider - GS 510, GFS 620

@ Gefrierfleischschneider

Guillotinen Elektro-Ausstattung
Walzenschneider * niedriger Stromverbrauch durch modernste Antriebs- und Steue-
rungstechnik

B Anwendungen + einfache Bedienbarkeit durch Ubersichtliche Drucktastensteuerung
» Sicherheitseinrichtungen fiir optimale Arbeitssicherheit

B Technische Daten  Schaltschrank und Hauptschalter im Maschinengehause eingebaut

B Leistungsangaben * robuste Spezial-Antriebsmotoren mit Motorschutzeinrichtung
* einfache und Ubersichtliche Relais-Steuerung mit Schiitzen und

B Ausstattung hoher Betriebssicherheit

B Vorteile * Anschlusskabel mit 3,5 m Lange

B Service
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Walzenschneider - GS 510, GFS 620

@ Gefrierfleischschneider

Guillotinen Argumente die fiir LASKA-Gefrierfleischschneider mit 2 Schneidwalzen sprechen:

Walzenschneider

Vorteile in der Bauweise

B Anwendungen + qualitativ hochwertige Maschine mit groRer Betriebssicherheit, langem ——
B Technische Daten Werterhalt und Lebensdauer
+ stabile selbsttragende Bauweise mit dickwandigen Blechen aus rost- /
B Leistungsangaben freiem Edelstahl - gegentiber Rahmenkonstruktionen, welche schon ]
B Ausstattung ngch kurzer Zelt_ rosten_konngn und nur mit dinnen Blechen verkleidet | I
_ sind oder Bauteile aus instabilen Kunststoffen verwenden Ly & =
B Vorteile « patentiertes System der Schneidwalzen A;‘ P ‘“’\
B Service * LASKA-Gefrierfleischschneider bringen bei geringerem Energie- < °| =l j o
aufwand groéRere Leistung als Gefrierfleischwolfe : ol

* Antriebselemente in geschlossenem Maschinengehause - somit
optimaler Schutz gegen Verschmutzung

* niedriges Betriebsgerausch durch geschlossene Bodenplatte

* betriebssicher durch robusten Spezial-Schneckengetriebeantrieb

* kleiner Platzbedarf

* hdhenverstellbare schwingungsgedampfte MaschinenfiiRe

* internationalen Sicherheits- und Unfallverhitungsvorschriften
entsprechend

Vorteile in der Elektrik

* niedriger Stromverbrauch durch optimierte Steuerungs- und Antriebstechnik

* Schaltschrank aus rostfreiem Edelstahl bewirkt langere Lebensdauer der elektrischen Schaltgerate und
Bauteile

» einfache und Ubersichtliche Relais-Steuerung mit Schiitzen, fiir hohe Betriebssicherheit

* elektrische Sicherheitsschaltungen fur optimale Arbeitssicherheit

B Produkte B Drucken B Exit }




Walzenschneider - GS 510, GFS 620

@ Gefrierfleischschneider % LIASKA

Vorteile bei der Bedienung

» einfach in der Handhabung, Ubersichtliche und benutzerfreundlich angeordnete Bedienelemente
* gute Bedienbarkeit durch Ubersichtliche Drucktastensteuerung
* Verarbeitung von groferen Gefrierfleischblécken - gegenliber Maschinen bei denen Blocke mit nur
B Anwendungen geringer Hohe oder Starke verarbeitet werden kénnen
B Technische Daten . Verarbeitung.auch .yon r'unden, baIIiggn Gefrierfleischbldcken - gegeniiber Gefrierfleischschneidern, E)ei
denen derartige Blocke immer ausweichen und manuell festgehalten und nachgeschoben werden miissen
B Leistungsangaben * kontinuierliche Beschickungsmaoglichkeit ergibt héhere Leistung - gegentber Maschinen deren Block-
B Ausstattung Schiebeeinrichtung zum Schneidmesser immer erst zurtickfahren muf3, damit nachster Block eingelegt
. werden kann
W Vorteile - gerauscharmer Betrieb - gegeniiber schnell laufenden Fraswalzen, die beim Betrieb besonders und
B Service unzumutbar laut sind

» Sicherheitseinrichtungen fiir optimale Arbeitssicherheit

Vorteile bei der Herstellung von Qualitiatsprodukten

* Gefrierfleischschneider schonen das Schnittgut - gegentiber Gefrierfleischwolfen, die durch erhebliche
Quetschung das Fleischgefiige zerstéren, sodass beim Fertigprodukt weniger Bindung und Qualitats-
verluste zu verzeichnen sind

» optimale produktschonende Arbeitsweise durch im Gegenschnitt arbeitende langsam und kraftvoll laufende
Schneidwalzen - gegenulber schnell laufenden Fraswalzen, da bei dieser Zerkleinerungsart viele Kleinst-
abschnitte und Fleischmehl entstehen
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Walzenschneider - GS 510, GFS 620

@ Gefrierfleischschneider % IASHA

Guillotinen Vorteile beziiglich Hygiene und leichter Reinigung

Walzenschneider - allen Hygieneanforderungen entsprechende Konstruktion

* geschlossene Bodenplatte verhindert Verschmutzung des Maschinen-Innenraumes

Anwendungen » durch glatte glanzpolierte Oberflachen besonders gut zu reinigen (besser als gestrahlte Oberflachen)

Technische Daten Vorteile bei Service und Wartung

* minimaler Wartungsaufwand durch solide, den neuesten Erkenntnissen entsprechende Technik

Ausstattung - optimale Serviceméglichkeit durch groRe leicht zugéngliche Wartungséffnungen

Vorteile * kein Nachschleifen der Schneidzahne bei Type GFS 620

* Nachschleifen der Bligelmesser bei Type GS 510 nur cirka alle 3 Jahre bei Normalbetrieb

* Verfugbarkeit von Ersatzteilen - mindestens 25 Jahre

* weltweit verzweigtes Servicenetz und fachkundige Beratung in allen Erdteilen - bestens ausgebildete und
laufend geschulte Servicetechniker stehen zur Verfligung, falls Unterstiitzung gewtinscht wird

» Wartungsvertrage fur LASKA-Produkte erméglichen eine optimale und kostenglinstige Betreuung der
Maschinen

[ |
[ |
B Leistungsangaben
[ |
[ |
[ |

Service
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Walzenschneider - GS 510, GFS 620

@ Gefrierfleischschneider

Guillotinen Service

Walzenschneider LASKA-Maschinen sind fir minimalen Service-Aufwand und optimale Service-
Freundlichkeit durch leicht zugangliche grolRe Wartungsoéffnungen im Maschinen-
gehause konzipiert. Regelmafige Kontrolle und Wartung, sowie eventuelle

AT R R Instandhaltung sind Voraussetzung flir einwandfreie Funktion der Maschine.

B Technische Daten Wartungs- und Instandhaltungsarbeiten dirfen nur durch fachkundige Personen

B Leistungsangaben durchgefiihrt werden.

B Ausstattung Tr?tz Zuverlassigkeit urld solider Technik .kénnen bei_einer Mellsch_ine eventuell

; Stoérungen auftreten. Die Partnerschaft mit LASKA wird auch in diesem Fall unter

H Vorteile Beweis gestellt, da fachkundige Beratung und Dienstleistungen zur Verfligung

B Service stehen. Dies in vielen Landern weltweit. Technische Beratung oder eventueller
Ersatzteilbedarf wird durch LASKA direkt oder durch viele Reprasentanten
geboten.

Ein grol3es Ersatzteillager gewahrleistet, dass Teile innerhalb kiirzester Zeit flr
Kunden verfiugbar sind. Original LASKA-Ersatzteile gewahrleisten Passgenauig-
keit und einwandfreie Funktion der Maschine und ermoglichen eventuelle
Garantieleistungen.

Verfligbarkeit von Ersatzteilen - mindestens 25 Jahre. Die Ausfihrung der
Maschinen wird genau und detailliert dokumentiert. Daher ist es auch nach
Jahrzehnten noch gut méglich eventuelle Stérungen zu finden und passende
Ersatzteile zu liefern.

Weltweit verzweigtes Servicenetz in allen Erdteilen.

Bestens ausgebildete und laufend geschulte Servicetechniker stehen gerne zur
Verflgung, falls Unterstitzung gewlnscht wird.

Wartungsvertrage flir LASKA-Produkte erméglichen eine optimale und
kostengunstige Betreuung der Maschinen.
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