Ihr Hauptgewinn mit PUMA: Zeit und
maximale Ausbeute

Wenn sich Leistung und Prdzision verbinden, dann wird mit ' X
dem PUMRA geschnitten - und zwar bis zu 400 Abschnitte pro
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Minute (mit Doppelmesser). — _— Li-
tia - >
Das qilt z.B. fUr Koteletts, Steaks, Schnitzel, Schweinebauch, —
Bacon oder Fleischkdse im frischen, gekihlten oder bis - 4 °C _ 0 6
gefrorenen Zustand. Weil das Messer direkt mit dem Getriebe- m e
motor gekoppelt ist, kann beim Schneiden die Motorkraft zu an- =
ndhernd 100 % genutzt werden. PUMA700€EB - Iﬁ

Exaktes Schnittbild durch das Dyna-

THBF ‘ mische Vorschub System (DVS, TREIF-

Leistung und Prazision sind die Mar-
kenzeichen des PUMA.

‘ Patent).

mitbewleiber . _‘J

Der intelligente  Schneidguthalter Die Maschine schneidet Produkte mit

kann beim Greifen des Produktes einer Temperatur von bis zu -4 °C auf.
zwischen Fleisch und Knochen unter-

scheiden.

Ein Blick in den Messerkasten zeigt " Je nach Modell kdnnen Produkte mit
ein dinnes Messer mit einem exakten :
Schnitt.

einer Lange von bis zu 700 bzw. 1.100

mm eingelegt werden.

Noppenblech: Zwischen den Noppen Ob Steaks, Schnitzel oder Kase - der

entsteht ein Luftpolster, auf welchem PUMA ist enorm flexibel.

das Produkt zum Messer gefUhrt wird.
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——— Die Vielseitigkeit des PUMASs

S Mit dem PUMA kénnen knochenhaltige oder kno- . g !
chenlose Produkte zugeschnitten werden, z. B. Ba- I - 7 =

— con, Schweinebauch, Nackensteaks, Kotelett, Rind-
S fleischsteaks, Rouladen oder Kdseprodukte.

— &
Technische PUMA F/FB PUMR E/€EB
Daten: i
Abschnittlinge (mm) 0,5-70 0,5-250
Max. Abschnitte/Min. 400 400
(Doppelmesser)
Einlegequerschnitt 220 x 240 220 x 240
BxH (.mm) m 2 2.870 (3.270)
Max. Einlegeldnge 700 (1.100) 700 (1.100) 200 790
(mm)
Gehduseabmessungen (mm) I -
Ldnge / Breite / Hohe 2.070*/900 2.070*/900/1.450 D
ohne Band (mm) o § N
Ldnge / Breite / Hohe 2.870¢/900/1.450 2.870%/900/1.450 &
mit Band (mm) © /|
Anschiusswert (kW) 3.4/3,5 34/35 E | O CORROTDSGE | |  NOUOREORE OB 00
Anwendungen Bis -4 °C Bis -4 °C
Gewicht ohne Band 285 (305) 285 (305)
(kg)
Gewicht mit Band (kg) 305 (325) 305 (325)
Produktspezifisches  Optional Optional
Zubehér
Optimale Einbindung in lhre Nutzen auf einen Blick:

den Produktionsprozess

durch Poketbildung. ¢ Hohe Leistung und Genauigkeit auch bei knochenhaltigen

Produkten

e Gewinnwachstum durch Prdzisions-Sichelmesser und
intelligenten Schneidguthalter

PUMA  E/EB  bieten
die  Mdglichkeit, das
Schneidgut in mehrere

e  Optimale Ausnutzung des Schneidgutes durch Reststick-
auflésung (E/EB)

Bereiche aufzuteilen.

Dadurch  haben alle e Optimale Nutzung des Schneidgutes, z. B. durch Auftei-

Scheiben anndhernd das lung des Schneidgutes in Schneidbereiche (E/EB)
gleiche Gewicht.

e Erfillung hdchster Hygiene-Anforderungen durch Laby-
rinthfUhrung
Das Reststick wirft der
pneumatische - Schneid- e HS (High-Speed)-Modell fir mehr Kapazitdt (optional)
guthalter nach dem
Schneiden automatisch

aus (optional).

* Bei einer Einlegeldnge von 1.100 mm: plus 400 mm bei PUMA EB/FB;
plus 800 mm bei PUMA F/E
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Technische Anderungen vorbehalten.
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